
Trostberg - Lecker duftet es aus den Backstuben Land auf und Land ab - herrlich frisches Brot, feine Sahnetorten und

bunter Obstkuchen werden in den Auslagen der Backgeschäfte angeboten. Der Besuch einer Bäckerei gehört zur alltäg-

lichen Bedarfsdeckung. Alles muss sauber sein und blitzen, denn wie man bekanntlich sagt, isst das Auge stets mit. 

Dabei wird Hygiene und Sauberkeit vorausgesetzt. Bei "Mayers Backstube" in Trostberg ist für die Reinigung seit über

zwei Jahren ein innovatives Bodenreinigungssystem von HEFTER Cleantech im Einsatz. 

12 bis 14 Stunden wird in der Backstube täglich intensiv mit unterschiedlichsten Rohstoffen gearbeitet. Dabei fällt bei

"Mayers Backstube" möglicherweise mehr Abfall an als in anderen Bäckereien, denn die Familie Mayer verwöhnt ihre

Kunden mit selbst verarbeitetem Obst oder Körnerstreu auf eigenem Knäckebrot. Da landen manche Reste natürlich

auch auf dem Boden und werden festgetreten. Darüber hinaus sind die Verschmutzungen durch Mehlstaub in

Verbindung mit Wasser oder Teigresten sehr hartnäckig. 

Bei dem reinigungsfreundlichen Industrieboden ist das Saubermachen allerdings kein unlösbares Problem, wenn man

noch dazu die geeignete Technik einsetzt.

Referenz Bericht

INNOVATION made in Germany

Appetitlich frisch im perfekt gereinigten Umfeld



Einzigartige Flexibilität und Wendigkeit

Bevor sich Wolfgang Mayer für das HEFTER Reinigungs-

system entschieden hat, testete er mehrere andere Hersteller

von Scheuersaugmaschinen. "Es gab auch günstigere

Anbieter, jedoch konnte kein anderes System diese

Wendigkeit und Flexibilität aufweisen wie die TURNADO 55",

resümiert Herr Mayer.

Schwer zugängliche Bereiche, die mit anderen Maschinen

manuell nachbearbeitet werden müssen - zum Beispiel Ecken

und Nischen - können mit dem HEFTER Cleantech System

auch maschinell sehr einfach gereinigt werden. Der bis zu

360° drehbare Schrubb-/Saugkopf der TURNADO 55 ermög-

licht das einfache Reinigen sowohl zwischen den Backöfen

und Maschinen als auch um die gelagerte Ware herum. Das

reduziert die Reinigungszeit wesentlich und spart Geld -

durch den Einsatz des HEFTER Systems konnten ca. 50%

der Reinigungskosten eingespart werden.

Sofort einsatzbereit und leichte Bedienbarkeit

Ein entscheidender Faktor für die Entscheidung war jedoch

auch die leicht verständliche Bedienbarkeit der Maschine;

denn mit wenigen Handgriffen ist das System sofort einsatz-

bereit. Auch wenn einmal unter dem Backen etwas herunter-

fällt, wie z.B. Saft oder der Zuckerbehälter, steht die Maschine

sofort zur Verfügung. Aufgrund der starken Absaugung kann

problemlos auch unter der Backzeit gereinigt werden, denn

der Boden ist direkt nach dem Reinigungsprozess sofort wie-

der trocken und begehbar, ohne dass die Mitarbeiter einer

Rutschgefahr ausgesetzt sind.

Weitere Informationen:

Mayers Backstube

Franz-Mayr-Strasse 2

83308 Trostberg

Ansprechpartner:

Herr Wolfgang Mayer

info@mayers-backstube.biz

Tel.: +49 (0) 86 21 / 71 29

Fax: +49 (0) 86 21 / 64 90 75

www.mayers.backstube.biz

HEFTER CLEANTECH GmbH Tel.: +49 (0) 80 51 686-175

Marketing Fax: +49 (0) 80 51 686-179

Am Mühlbach 6 E-Mail: cleantech@hefter.de

83209 Prien am Chiemsee www.hefter-cleantech.de

Problemlose Reinigung nach HACCP Vorschriften

Die ca. 350 qm, bestehend aus Lager und Backstube, werden

täglich gereinigt. Darüber hinaus wird einmal pro Woche eine

Grundreinigung durchgeführt. Hierzu wird der Boden

zunächst "eingeschäumt", so dass die Reinigungschemie eini-

ge Zeit einwirken kann. Im zweiten Schritt wird die

Reinigungsflüssigkeit wieder mit dem System "abgesaugt".

Dabei kann die Sauglippe der TURNADO 55 sehr einfach mit

einem Handgriff ab- bzw. wieder angebaut werden. 

Nach der Reinigung der Fußböden wird dann natürlich auch

die Reinigungsmaschine so gereinigt, dass sie sich der

HACCP entsprechend in einem hygienisch einwandfreien

Zustand befindet. Dabei ist die leichte Zugänglichkeit des

Membrantanks ein weiterer Vorteil des HEFTER Systems. 

Qualität als Erfolgsrezept

Qualität steht für Herrn Mayer im Vordergrund. Das ist seiner

Meinung nach auch das Erfolgsrezept seiner Backstube.

Dazu gehören beste Zutaten für die Verarbeitung als auch die

Tatsache, dass alles frisch verwendet werden muss. Höchste

Qualität bieten auch das neue Reinigungssystem sowie der

kompetente Service von HEFTER Cleantech. "Die

Entscheidung für die TURNADO 55 war die beste, die ich tref-

fen konnte", bestätigt Wolfgang Mayer auch heute noch stolz.

Frau Irmgard Mayer und Herr Wolfgang

Mayer mit dem Reinigungssystem von 

HEFTER Cleantech TURNADO 55 PRO

Selbst unter Vorbauten kann problemlos mit der wendigen TURNADO 55 PRO

gereinigt werden

TURNADO 55 PRO


