
Veurne / Belgien, Januar 2007 - Die Firma Noble Chocolates produziert seit dem Jahr 2000 "Genuss in seiner 
reinsten Form", wie sie ihr exquisites Produktsortiment nennt. Zu dem Zeitpunkt beschloss der Eigentümer P atriek
Destrooper, der das Familienunternehmen in der vierten Generation bereits seit über 25 Jahren geleitetet hatte, sei -
nen Schwerpunkt von Gebäck auf Pralinen zu verlagern. Belgische Schokolade hat den Ruf , zu den weltweit Besten
zu gehören.

Jenseits aller bisherigen Schokoladenerlebnisse

Heute produziert Noble Chocolates ca. 800 T onnen feinster Pralinen pro Jahr . Es gibt über 20 unterschiedliche
Produkte höchster Qualität - von Champagner , Mandel- und Haselnussmischungen über Produkte mit Alkohol und
Früchten bis hin zu besonderen und exklusiven V ariationen.

Alle Pralinen sind von einer zarten Schokoladenhülle umgeben, die unter Einsatz neuster T echnik produziert wird -
dies ist nur eines der vielen Geheimnisse in der Produktion der Firma Noble Chocolates.

Noble hat bereits eine Vielzahl von Preisen gewonnen, z. B. der "Selected T rends and Innovation Award" oder der
"Chocolate of the Year Award".
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Der weltweite Absatz besteht zu 80% aus Exporten nach
Übersee und zu ca. 20% aus Verkäufen innerhalb Europas.
Die spezifischen Bedürfnisse der K unden werden sehr ernst
genommen; daher wird dem persönlichen Service und den
hohen Standards, die das Unternehmen zugrunde legt,
besondere Aufmerksamkeit gewidmet.

Effektives Arbeiten mit intelligenten Lösungen

Qualität, Hygiene und Sauberkeit der beiden Produktions-
linien und des W arenlagers, in dem im Ein-Schicht-Betrieb
gearbeitet wird, erfordern höchste Aufmerksamkeit. "Eine
Pralinenproduktion zu reinigen ist eine ziemlich schwierige
Aufgabe.", sagt Bart Vanderveyvere. 

"Aufgrund des Zuckers und der Kakaobutter , die verarbeitet
werden, ist es notwendig, täglich ca. 6,000 m² im Lager - und
Produktionsbereich zu reinigen. Normalerweise haben wir
hierfür eine spezielle, angestellte Reinigungskraft, darüber
hinaus stellen aber auch alle Mitarbeiter einen T eil des inte -
grierten Reinigungsprozesses dar ."

Zur Qualitäts- und Sicherheitspolitik der Firma Noble gehört
auch ein Prüfplan, in dem die regelmäßigen Aufgaben und
Arbeitsabläufe, die in wöchentlichen, monatlichen und jähr -
lichen Abständen durchzuführen sind, festgehalten werden.

Weitere Information:

Noble Chocolates NV
Handelsstraat 5
8630 Veurne
Belgien

Ansprechpartner:
Bart Vanderveyvere
Tel.:  +32 (0) 58 - 31 77 40

www.noble-chocolates.com
E-Mail: contact@noble-chocolates.com

HEFTERCLEANTECHGmbH Tel.: +49 (0) 80 51 686 - 175
Marketing Fax: +49 (0) 80 51 686 - 179
Am Mühlbach 6 E-Mail: cleantech@hefter.de
83209 Prien am Chiemsee www.hefter-cleantech.de

"Noble besitzt die BFS- und IFS-Zertifizierungen auf höch -
ster Ebene für die Anwendung der belgischen Standards
"Belgian Standard for F ood Production" und "International
Food Standard" bei der Herstellung.

Benutzerfreundlich, Funktionalität und Qualiät

Die VARIOTECH 82 von HEFTER Cleantech wurde zum
wesentlichen Bestandteil des Hygiene- und Reinigungs-
plans, als sich Noble vor ca. einem Jahr für dieses System
entschied. "Die Flexibilität des Systems ermöglicht sowohl
die Reinigung der Produktionslinien als auch die Reinigung
zwischen den P aletten im Warenlager.", unterstreicht Herr
Vanderveyvere die Entscheidung des Unternehmens.
"Durch die starke Absaugung ist die T rittsicherheit gewähr -
leistet und somit ein Risiko für die Mitarbeiter beseitigt.
Ebenfalls sehr wichtig für uns ist das Klima mit max. 70%
Luftfeuchtigkeit für die Lagerung der W are. Genauso wichtig
ist auch die leichte Bedienung mit der Ein-Knopf Start- und
Stopptaste, da mehrere Mitarbeiter die V ARIOTECH 82
regelmäßig einsetzen.

Das HEFTER Cleantech-System befindet sich in guter
Gesellschaft mit den vielen hochwertigen Edelstahl-
Produktionssytemen, von denen viele ebenfalls aus deut -
scher Herstellung sind.

links Bart Vanderveyvere, Noble chocolates;
rechts Werner van de Wynkele, atimo
Belgien.

Endphase der Pralinenproduktion

Die HEFTER Cleantech VARIOTECH 82 ermöglicht die Reinigung auch unter
Maschinen.

VARIOTECH 82 PRO


